


Gastronomia Jest wpisana w DA firmy Bresc. Wstystko tactelo sie,
3dy Jan Hak, Ruud Seltenrigch i Henk Brunt postanowili hodowaé
Slimaki, Zostaly one tapakowane w wate, stklane stoiki i dostarctone
betposrednio do wysokieJ Jakosc firm cateringowych, Do $limakéw
dotactony byt octywiscie ctosnek... [ tak rotpoctefa sie pasja do tego
Pieknego sktadnika i wstystkich innych, ktére poJawity sie péinie].

NAJLEPSZE SKtADNIKI
DLA PELNI SMAKU

NIEUSTANNIE POSZUKUJEMY NAJLEPSZYCH SKtADNIKOW,

A GDY JUZ JE ZNAIDZIEMY, WSPOLNIE Z NASZYMI
DOSTAWCAMI DBAMY O ZACHOWANIE ICH NAJWYZSZE]
JAKOSCI. WIERZYMY, ZE GLEBIE SMAKU MOZNA OSIAGNAC
TYLKO DZIEKI DOSKONALYM SUROWCOM. JAKO
PROFESJONALISTA WYBIERASZ BRESC, BO WIESZ, ZE NASZE
PRODUKTY TO GWARANCIA JAKOSCI, BOGACTWA AROMATOW
| REALNE ULATWIENIE W TWOJE) CODZIENNE] PRACY.

KONSERWOWANIE W OLEJU

PRZELOZYLISMY STAROZYTNA TECHNIKE KONSERWOWANIA
NA DZISIEJSZE REALIA: KONSERWUIEMY SKEADNIKI

W OLEJU | PRZECHOWYWUJEMY JE W CHtODZIE DLA
IDEALNEGO OKRESU PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA.
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0D EXSPERTOM DLA EKSPERTOW

SW\ADCZONY S7EF KUCHNI

GENTIAY,  CDURTOM W FIRMIEBRESC

| TWORCA PRO
0D 2002 ROKU.
ORAZ ICH WEASCI

WY
INAZIOtA PRZYPRA
WOSCI 0D PODSZEWKI.

.

NASZA OFERTA SWIEZEGO (ZOSNKU
| PRODUKTOW ZIOOWYCH OPARTA JEST NA TRZECH FILARACH:

» NASZE PODSTAWOWE PRODUKTY: GtOWNA LINIA, STWORZONA Z MYSLA O PERFEKCYINYM
MISE EN PLAC.
« NASZE MIESZANKI: MIESZANKI STWORZONE Z MYSLA O KULINARNE] PODROZY
W TWOIJE] KUCHNI
+ GOTOWE DO TWOJEJ POTRAWY: GOTOWE DO PODANIA, STANOWIACE FINALNY AKCENT
TWOJEGO DANIA

N'A_SZE P_ODSTAWONE PRO‘DUKTY 4

NASZA GAMA PRODUKTOW CZOSNKOWYCH " (R
| ZIOLOWYCH TO.NAJPROSTSZY SPOSOB 5 g
NA PRZYSPIESZENIE PRZYGOTOWANIA POTRAW. |

RS @i & PRIY JEDNOCZESNYM ZACHOWANIU [CH
| & INFENSYWNEGO SMARU.

(ZOSNEK

PODOBNIE JAK WSZYSCY CZLONKOWIE
RODZINY WARZYW CEBULOWYCH, CZOSNEK
PRZECHOWUJE NADMIAR ENERGI W CEBULCE
PODCZAS WZROSTU. W TEN SPOSOB
GROMADZI SREADNIKI ODZYWCZE NA ZIME.
GDY CZOSNEKJEST SPOZYWANY W STANIE
SWIEZYM LUB BEZPOSREDNIO PO ZBIORACH, -
JEGO SMAR JEST tAGODNY - NIE-JEST OSTRY
A CEBULOWY 3

BRESCKATALOS PRODUKTOW



CZOSNEK SIEKANY W OLEJU (16

GRUBO POSIEKANY CZOSNEK ZE SWIEZYCH GEOWEK CZOSNKU,

KTORE SA PRZETWARZANE W CIAGU 24 GODZIN OD ZBIORU. NRREL
ODROBINA SOLI, KWASKU CYTRYNOWEGO | DELIKATNEGO o< | ,
OLEJU StONECZNIKOWEGO DAJE GWARANCIE SWIEZOSCI ARIIC
PRODUKTU PRZEZ DLUGI CZAS. MEODY CZOSNEK ‘ o N
MA tAGODNY SMAK | DELIKATNY AROMAT. ZNAKOMITY
DO WIELU ZASTOSOWAN W KUCHNI, ZE WZGLEDU NA
LAGODNY SMAK BARDZO DOBRZE SPRAWDZA SIE JARO
SKLADNIK DRESSINGOW. ZAWARTOSC CZOSNKU: 68%.
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CZOSNEK W PLASTERKACH (450 K6

CIENKO POKROJONY CZOSNEK KONSERWOWANY
W OLEJU SLONECZNIKOWYM Z ODROBINA

SOLI I KWASU CYTRYNOWEGO. WYSORIE]
JAROSCI CZOSNEK DOSTEPNY PRZEZ CALY ROK.
ZAWARTOSC CZOSNKU: 63%.

(ZOSNEK PUREE [1e

PRZECIER CZOSNKOWY WYKONANY ZE SWIEZYCH
ZABROW CZOSNKU STARANNIE PRZETWORZONYCH
W BARDZO PRAKTYCZNY PRZECIER. JEST KONSERWOWANY
SUBTELNA ILOSCIA SOLI | ODROBINA KWASU CYTRYNOWEGO,
ABY ZAPEWNIC NIEZMIENNIE WYSOKA JAKOSC. CIESZY SIE
SWIEZYM, LEKKO KWASNYM SMARIEM | MA WIELE ZASTOSOWAN
W KUCHNI. DODAJE PYSZNEGO SMAKU SOSOM, ZUPOM

| MARYNATOM. ZAWARTOSC CZOSNKU: 80%. ~ -emm—m———
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(ZOSNEK CZARNY PUREE (3256

CZARNY CZOSNEK POWSTAJE W WYNIKU
FERMENTAC]I SWIEZYCH GLOWER CZOSNKU.

W WYNIKU REARCJI CUKROW | AMINOKWASOW

W GLOWCE POWSTAJE GLEBOKI CZARNY KOLOR

| WYJATROWY LAGODNY SMAK PRZYPOMINAJACY
LUKRECJE. CZOSNEK MA LEKKA NUTE SOI,
ALE NIE JEST SLONA. CZARNY CZOSNEK NALEZY
DO PIATEGO SMAKU: UMAMI. SPRAWIA TO, ZE PUREE
DOSKONALE NADAJE SIE JAKO SUBSTYTUT SOLI
LUB JAKO PRZYPRAWA DO DAN - ZAROWNO
TYCH StODRICH, JAK I PIRANTNYCH.

ZAWARTOSC CZARNEGO CZOSNKU: 70%.

PUREE Z PIECZONEGO CZOSNKU (3256

NA POCZATKU WIELU KLASYCZNYCH PRZEPISOW
CZOSNEK JEST PIECZONY NA ZtOTY KOLOR. PODCZAS
wwen r PIECZENIA SMAK CEBULKI ULEGA ZMIANIE W WYNIKU
B 1 TAK ZWANED REAKCDI MAILLARDA, NADAJAC JE) SMAK
1“L &% UMAMI. JEST TO IDEALNA BAZA DO ZUP | SOSOW.

S IAWARTOSC CZOSNKU: 72%.

BRESCIKATALOC PRODUKTOW




PUREE Z KQLENDRY

PUREE Z KOLENDRY JEST

| PUREE Z INBIRU

JEDEN Z TRZECH FILAROW KUCHNI | ,
AZJATYCKIEJ O PIKANTNO- GOTOWE DO UZYCIA ZAROWNO

Wi | A OSTRYM, CYTRYNOWYM SMAKU, W DANIACH NA ZIMNO, JAK
A |‘ SMACZNE DRODUKTY WYKONANE ZE SWIEZYCH 154 I A t, " IDEALNY DO DANNACIEPEO | NA GORACO. PODCZAS
- SKEADNIKOW. WYBIERAMY TYLKO SKLADNIKI g2 | ZIMNO, SOSOW, MIES, RYB  PRZYGOTOWANIA POTRAW
1 L - NAJWYZSZED JAKOSCI | ZBIERAMY JE ."'5" ORAZ JAKO DODATEK DO HERBATY ~ ZACHOWUJE SWOJ NATURALNY
v\~ W ODPOWIEDNIM MOMENCIE, ZGODNIE el [

WYBOR SKEADNKOW /B

| GORACYCH NAPOJ()W. NADAJE SMAK | INTENSYWNY KOLOR.
POTRAWOM RZESKI, WYRAZISTY ZAWARTOSC KOLENDRY: 78%.
AROMAT, STANOW! DOSKONALA

& T NASZYMI WYTYCZNYMI. TYLKO W TEN | BAZE DO DAL MARVVAT | CURRY. o
SPOSOB MOZEMY ZAGWARANTOWAC .« »  ZAWARIOSC MBI 80%, W

NAWYZSZA JAKOSC. ﬁ,
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. PUREE I CHRZANU

T

_ CZYSTY, AUTENTYCZNY PUREE Z CHRZANU JEST WYTWARZANE
. ! SMAK WEOSKIEJ BAZYLII ZE SWIEZO OBRANEGO KORZENIA.
PUREEJ TRANY (YTRYNON[J 1 WIGORZ BERICI - SILNE OLEJKI ETERYCZNE, KTORE SA
. " ZAMKNIETY W StOIKU. UWALNIANE PODCZAS OBIERANIA I/
i PUREE Z TRAWY CYTRYNOWE) BRESC JEST WYTWARZANY _T ZACHOWANY JEST ZAROWNO LUB TARCIA KORZENIA, NADAJA JEGO
‘ Z MEODEJ TRAWY CYTRYNOWEJ, GDY JEST JESZCZE ZIELONA ﬂ t || AROMAT, JAK I PIEKNY SMAKOW! OSTRY WYMIAR. CHRZAN
| MIEKKA. PRZECIER MA LtAGODNY | ZROWNOWAZONY SMAK st © W ZIELONY KOLOR BAZYLIL. POCHODZI Z KUCHNI StOWIANSKIEJ,
| JEST CALKOWICIE POZBAWIONY BLONNIKA. DZIEKI TEMU l'ﬂi . ZAWARTOSC BAZYLII: 68%. GDZIE JEST BARDZO POPULARNYM
“ MOINAGO Z LATWOSCIA DODAWAC DO SWOICH PRZEPISOW, — 2 SKLADNIKIEM. STOSOWANY JEST W
p - OTRZYMUJAC ZAWSZE TAKI SAM EFEKT SMAKOWY. IDEALNY 450 G - DANIACH TARICH JAK RYBY, SALATKI
“« DO DAN GORACYCH, CURRY, ZUP | NIE TYLKO. ZASKARUJACY - | DRESSINGI. ZAWARTOSC CHRZANU: 70%.
W WYPIEKACH, A NAWET W DESERACH, TAKICH JAK CREME T = .
BRULEE CZY LODY. ZAWARTOSC TRAWY CYTRYNOWEJ: 50%. l w4
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NASZE MIESZANKIL: KUCHNIE.SWIATA - R CHIMICHURR
CHIMICHURRI TO MIESZANKA PRZYPRAW NA BAZIE
ZIELONE] | CZERWONEJ PAPRYKI, PIETRUSZKI, OCTU
WINNEGO | ROZMARYNU. ZNAKOMICIE KOMPONUJE SIE

Z SOCZYSTYM STEKIEM, POTRAWAMI Z WOLOWINY,

W SZCZEGOLNOSCI Z MIESEM DO HAMBURGEROW.

DO PRZYGOTOWANIA PRAWDZIWEGO CHIMICHURRI
POTRZEBA NIE TYLKO PONAD 10 SKEADNIKOW, ALE TAKZE
DUZO CZASU. CHIMICHURRI FIRMY BRESC tACZY WSZYSTKIE
SKEADNIKI | SKRACA CZAS PRZYGOTOWANIA, GWARANTUIAC
NIEZMIENNIE WYSOKA JAKOSC.

450 6

/) TEBOGATE SOSY | WYRAFINOWANE
| MIESZANKI PRZYPRAW ZABIORA.CIE. ==y !
| W KULINARNA PODROZ PRZEZ TWOJA - * =
| KUCHNIE. KAZDY Z NICH INSPIROWANY
" JEST WYBRANA KUCHNIA SWIATA,
A PRODUKTY.TE ZAPEWNIAJA
NATYCHMIASTOWY ZASTRZYK SMAKU

{
!
MARYNATA NA BAZIE OLEJU StONECZNIKOWEGO | OLIWY Z OLIWEK,
WZBOGACONA CZOSNKIEM O ROZNYCH TEKSTURACH, WYRAZISTA -,
| NUTA GRUBO SIERANEJ CZERWONEJ PAPRYKI ORAZ CIEPLYM
AROMATEM Z10t PROWANSALSKICH. IDEALNA DO KREWETER -
| OWOCOW MORZA.
[ e 3256

BRESCIKATALOE PRODUKTOW




ESENCJA SYCYLIJSKIE] KUCHNI, KRYJACA W SOBIE PEENIE SMAKU
DOJRZEWAJACYCH POMIDOROW. PO ZBIORACH POMIDORY SA
DZIELONE NA POL | PRZEZ TYDZIEN SUSZONE W SLONCU,

CO POZWALA WYDOBYC Z NICH TO, CO NAJLEPSZE.

TA INTENSYWNA PASTA JEST FUNDAMENTEM NIEMAL KAZDEGO
WLOSKIEGO PRZEPISU | DOSKONALYM, NATURALNYM

— ZRODLEM UMAMI W KAZDYM TWOIM DANIU.
H ZAWARTOSC SUSZONYCH POMIDOROW: 45%.

450 6
PUREE Z GRILLOWANE) ALOTKA PUREE 1 (ZERWONEGO - MIESZANKA GRZYBOWA
- PAPRYKI SIEKANA Ll | :
L e TA SCHLODZONA MIESZANKA GRZYBOWA SKEADA SIE Z ROZNYCH
e GRZYBOW, TAKICH JAK BOCZNIAKI, SHIITAKE | PRAWDZIWKI. JEST
SKLADNIK TEN JEST DOBRZE KLASYK KUCHNI FRANCUSKIEJ, SWIEZE PUREE Z CZERWONEGO : :
INANYM KLASYKIEM KUCHNI WNOSZACY DO KUCHNI WIECE] CHILI Z ODROBINA OLEJU. AROMATYZOWANA CEBULA, CZOSNRKIEM | PIETRUSZKA. W KUCHNI
BALKANSKIE), GDZIE PAPRYKA JEST  FANTAZJI, A NA PEWNO WYGODE ~ ZACHOWUJE SMAK | OSTROSC KLASYCZNEJ MIESZANKA TA JEST LEPIE) ZNANA JAKO DUXELLES.
UZYWANA W WIELU POTRAWACH. 1 OSZCZEDNOSC CZASU. CZERWONYCH PAPRYCZEK CHILI JEST EKSPLOZIA UMAMI DODAJACA POTRAWIE NATYCHMIASTOWEGO
DOSKONALE NADAJE SIE JAKO BAZA W GORACYCH DANIACH SZALOTKA  ZAWARTOSC CZERWONEGO SMAKU. WSZECHSTRONNOSC ZASTOSOWANIA SPRAWIA,
DO SOSOW (MAKARONOWYCH) STAJE SIE StODSZA W SMAKU. BAZA  CHILI: 83%. 7E JEST TO IDEALNA BAZA DO ZUP | SOSOW.
| ZUP. PUREE Z GRILLOWANE] DO SOSOW ZAROWNO BIALYCH JAK .1 JAWARTOSC GRZYBOW-: 48%.
PAPRYKI NADAJE KAZDE) POTRAWIE | POMIDOROWYCH. NIEZBEDNY
BOGATY, PIECZONY | PIKANTNY | WSZECHSTRONNY PRODUKT
SMAK. ZAWARTOSC PAPRYKI: 80%. W KAZDEJ PROFESJONALNEJ KUCHNI.
IAWARTOSC SZALOTKI: 82%. - A : |
L —— H "FE
1T = «;
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TN 450 6] ..
G
450 6 e
| 1KG ]

BRESE KATALOGC PRODUSTOW



~ TIKKA MASALA -

SCHEODZONA SWIEZA TIKKA MASALA TO POLACZENIE M.IN.
POMIDOROW, PAPRYKI, CYNAMONU, CZOSNKU | IMBIRU.
MOCNY I PIKANTNY SMAK. NIE TYLKO PYSZNA
W KLASYCZNYCH INDYISKICH CURRY; MOZE BYC
ROWNIEZ STOSOWANA JAKO AKCENT

SMAROWY W PRZECIERACH | SOSACH.

50 6

CURRY MADRAS ZAWDZIECZA SWOJA NAZWE MIASTU MADRAS
(CHENNAI) W POLUDNIOWYCH INDIACH | SK£ADA SIE Z WIELU
210t ORAZ PRZYPRAW, TAKICH JAK CZOSNEK, CURRY, ﬂf ’
SAMBAL, IMBIR | KUMIN. MADRAS NATYCHMIAST A
NADAJE POTRAWOM INTENSYWNY SMAK
| JEST WYJATROWO UNIWERSALNE.

450 6

HARISSA TO KWINTESENCIA SMAKOW AFRYKI POENOCNEJ.
W ROLI GLOWNE] PAPRYKA, CZOSNEK, KMINEK, KOLENDRA
| POMIDOR. HARISSA BRESC TO BOGATA | PIKANTNA,

ALE NIE PRZESADNIE OSTRA MIESZANKA DO MIES, RYB

| WARZYW. MILE CIE ZASKOCZY JAKO DODATEK DO ZUP.

i

)

SIARPANA WIEPRZOWINA W STYLU AZJATYCKIM

SKtADNIKI (4 PORCIE)

* 4 BULECZKI GUA BAO

* 400 G SZARPANEJ WIEPRZOWINY (PULLED PORK)

40 G CZERWONE) PASTY CURRY TAJSKIE) BRESC

» 200 G ATJAR (INDONEZYISKIE StODKO-KWASNE PIKLE)
* 20 G DYMKI, POKROJONEJ W PLASTERKI

20 G KOLENDRY BRESC

« 4 LISCIE PAK CHOI

* 120 G MAJONEZU

* 20 G PUREE Z CZERWONEGO CHILI BRESC

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

DOPRAW SZARPANA WIEPRZOWINE CZERWONA PASTA
CURRY TAISKA. WYMIESZA) MAJONEZ Z PUREE CHILLI.
NAPELNI] BULECZKI GUA BAO LISCMI PAK CHOI | ATJAREM.
NA WIERZCHU UtOZ SZARPANA WIEPRZOWINE. POLE] MAJONEZEM CHILLI.
POSYP DYMKA | KOLENDRA.

BRESC:KATALOGC PRODUKTOM




PESTO ALLA GENOVESE ~

CUDOWNY, BOGATY, ZIOLOWY SMAK BAZYLII tACZY SIE Z SEREM,
CO DAJE EFERT UMAMI. Z DODATKIEM GRUBO POSIERANYCH
ORZESZKOW PINIOWYCH TO PESTO NADAJE KAZDE] POTRAWIE
WLOSKIEGO CHARAKTERU. TRADYCYJNA RECEPTURA
PRZYGOTOWANA Z 35% BAZYLII D.O.P.

Z GENUI 1 D.0.P. PARMIGIANO.

.
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T0 PESTO SKADA SIE Z BAZYLII, OREGANO,
CZOSNKU, SERA | DROBNYCH, SUSZONYCH NA
StONCU POMIDOROW. CHARAKTERYZUJE SIE

a8l INTENSYWNYM SMAKIEM | SWIETNIE SPRAWDZA SIE
| W DANIACH NA CIEPLO, TAKICH JAK ZUPY
CZY SOSY, A TAKZE W DANIACH NA ZIMNO - JAKO
PRZYPRAWA DO SALATEK LUB SMAKOWA BAZA
DO PAST KANAPKOWYCH.

450 6

1_.I

PRZYSTAWKA POCHODZACA Z CENTRALNYCH WEOCH. ZNANYM
KLASYKIEM JEST BRUSCHETTA Z POMIDOROW, CZOSNKU, —
BAZYLII, OREGANO, OLEJU StONECZNIKOWEGO. SZCZEGOLNIE S :
NADAJE SIE DO TOSTOW ORAZ DO PODKRESLANIA ZUP | SOSOW. 55,
PRODUKT O INTENSYWNYM SMAKU, GOTOWY DO UZYCIA. '

3256
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
(RUQUE MUNSlEUR PRZYGOTOWANIE BESZAMELU PESTO: ROZPUSC MASLO
W RONDLU NA MALYM OGNIU. DODAJ MAKE ORAZ PUREE
Z PESTO Al'I'A GENOVESE Z CZOSNKU BRESC | MIESZAJ, AZ POWSTANIE ZASMAZKA.
GOTUJ 1-2 MINUTY, NIE DOPUSZCZAJAC DO ZRUMIENIENIA.
BRES(I {OSOSEM STOPNIOWO DOLEWAJ MLEKO, CALY CZAS MIESZAJAC,
I (ZUSNK'EM PUREE AZ POWSTANIE GLADKI SOS. GOTU],

AZ ZGESTNIEJE DO KONSYSTENCII
LEKKIEGO BESZAMELU. DODA)

PESTO ALLA GENOVESE | DOPRAW - e
SKEADNIKI (10 PORCII) SOLA ORAZ PIEPRZEM. ¢ " et
* 500 G TARTEGO SERA GRUYERE LUB EMMENTAL  SktADANIE CROQUE MONSIEUR: * E.
* 250 G KAWALKOW WEDZONEGO £OSOSIA POSMARUJ CIENKA WARSTWA
* 25 G MIEKKIEGO MASLA BESZAMELU PESTO KROMAKI

20 G CZOSNKU PUREE BRESC BRIOCHE PAIN QNIP. ROWNOMIERNIE
* 20 KROMEK BRIOCHE PAIN QNIP ROZt0Z WEDZONEGO £0SOSIA
1 OPAKOWANIE RUKOLI (ARUGULA CRESS) ~ NA POSMAROWANYCH KROMKACH. POSYP
NA BESZAMEL PESTO: tOSOSIA TARTYM SEREM | PRZYKRYJ DRUGA KROMKA
* 1250 ML MLEKA BRIOCHE. LEKKO POSMARUJ WIERZCH CROQUE MONSIEUR
200 G PESTO ALLA GENOVESE BRESC BESZAMELOWYM PESTO | POSYP ODROBINA TARTEGO SERA.

125 G MASLA PIECZ W PIEKARNIKU NAGRZANYM DO 175°C, AZ OBIE STRONY
125 G MAKI BEDA ZLOCISTOBRAZOWE. PRZED PODANIEM UDEKORUJ
SOL I PIEPRZ RUKOLA | SKROP ODROBINA PESTO ALLA GENOVESE.

BRESC:MATALOGC PRODUKTOW



TRZY PRODUKTY SPECIALNIE OPRACOWANE DO DAN W WOKU STANOWIA
IDEALNA BAZE SMAKOWA DLA KUCHNI AZJATYCKIE):

IMBIR CZOSNEK ZIEIONA | CZERWONA
| LIMONKA | CEBULA DYMKA PAPRYCZKA CHILI

POSIEKANY IMBIR, TRAWA CZOSNEK | CEBULA DYMKA SWIEZE CZERWONE

CYTRYNOWA | LISCIE LIMONKI POSIEKANY CZOSNEK, | ZIELONE PAPRYCZKI CHILI,

W OLEJ. GRUBO POSIEKANA SWIEZA GRUBO POKROJONE
PAPRYKA CZERWONA W KRAZKI | ZAMARYNOWANE
ORAZ DYMKA W OLEJU W OLEJU. SREDNIA OSTROSC.
SLONECZNIKOWYM.

450 6

TAJSKIE CURRY

TAISKIE CURRY TO INTENSYWNE MIESZANKI PRZYPRAW, KTORE SWIETNIE SPRAWDZAJA SIE
W DANIACH Z RYB | MIESA ORAZ JAKO BAZA DO TAJSKICH ZUP. ZAWIERAJA AUTENTYCZNE
SKLADNIKI CHARAKTERYSTYCZNE DLA TAJSKIEGO CURRY.

i

LI

{

b

TAJSKIE ZOLTE CURRY  TAJSKIE CZERWONE CURRY  TAJSKIE ZIELONE CURRY

DZIEKI DOBRZE ZNANYM POLACZENIE CZERWONYCH TA WYRAZISTA, CHLODZONA
AROMATOM KURKUMY, KMINU, PAPRYCZEK CHILI, CZOSNKU, MIESZANKA PRZYPRAW SKLADA
GALANGALU (LAOS) | CZOSNKU,  TRAWY CYTRYNOWE] | SIE Z TRAWY CYTRYNOWE)
ZOLTE TAJSKIE CURRY PRAZONEJ CEBULI NADAJE TEJ (SEREH), PAPRYCZEK CHILI, LISCI
DOSKONALE NADAJE SIE MIESZANCE PELNY SMAK, KTORY ~ KOLENDRY, SWIEZEGO IMBIRU
DO CURRY WARZYWNYCH SPRAWIA, ZE JEST BARDZO | CZOSNKU. IDEALNA JAKO
| Z OWOCAMI MORZA. UNIWERSALNA. ARCENT SMAKOWY W ZUPACH

f | SOSACH.

=

450 6 450 6

BRESCIKATALOE PRODUKTOW




br e *

| MARYNATY PAVIER
NASZE MIESZANKI: BBQ Rehrn | PO GRILLOWANIU:

« UPIEC, GDY MIESO JEST PRAWIE GOTOWE, A NASTEPNIE KROTKO ZGRILLOWAC.
; et £ A « WIECE) SMAKU | B£YSZCZACE WYKONCZENIE.
i o el : 1 « DLA KAZDEGO KAWALKA MIESA.

s ’ 7l ROZPOCZYNA]AC PRZYGODEZMIESEM LUB _
MARYNATA Z PIECONEGO CZOSNKU | SO0 SOIOWEGO

DOSKONALE POLACZENIE PIKANTNOSCI
| OSTROSCI: PIECZONY CZOSNEK 1 SOJA.

450 6

1

SRR 0GOLNIEZ GRILLOWANIEM, MASZ DO DYSPOZYCHl- ]
Ein 'KILKA OPCIE: MOZESZ UDOSKONALIC SWOJE <
BN MIESO LUB DANIE BRQ PODCIAS PROCESI) =5
- GOTOWANIA Z& POMOCA JEDNE) Z TRIECH * 4
GLAZUR: MOZESZ TEZ DODAC DODATKOWEGO
SMAKU, KONCZAC GRILLOWANIE PARRILLADA
KOLEINA OPCIA JEST PODANIE MIESA
1 GRILLA Z OWOCOWYMI | SWIEZYMI SALSAMI
KREATYWNOSC NIE MA GRANIC!

ro— 5% SLIWEK ORAZ IMBIR | MIOD
= DLAPRZYJEMNE] SLODYCZY.

450 G

. DLA AROMATYCZNEGO | BLYSZCZACEGO
d  WYKONCZENIA.

50 6

BRESCIKATALOG PRODUKTOW



PARRILLADAS

% TRADYCYINIE PODAJE SIE SALSE JAKO DODATEK "
(:‘i} DO TACOS, TORTILLI I DAN RYBNYCH. SWIETNIE
NADAJE SIE JAKO SKtADNIK GORACYCH SOSOW
MIESNYCH. CZERWONE | ZIELONE CHILI DODAJE
LERKIE] PIKANTERII. SALSA POMIDOROWA TO
GOTOWY DO UZYCIA PRODUKT KTORY SWIETNIE
SMAKUJE | 0SZCZEDZI TWO] CZAS.

Z0LTEGO HABANERO ZAPEWNIA SWIEZY, SLODKI
| PIKANTNY SMAK. GOTOWA DO UZYCIA,
ZAPEWNIA NATYCHMIASTOWE DOZNANIA
SMAKOWE | OSZALAMIAJACY EFEKT WIZUALNY.

TA SWIEZA SALSA Z MANGO | ANANASA Z MOCA © — ARER li

TR

DO UZYCIA. .
e 4 S _.
= q)) LR

¢

WYKONCZENIE DANIA

TO NASZE SCHtODZONE, GOTOWE DO UZYCIA DODATKI. TAPENADY | ALIOLI
IDEALNIE NADAJA SIE DO PODANIA OD RAZU, NP. W PRZYSTAWCE DO NAPOJU

“ ALIOL CLASICO

T0 JEST TO: TRADYCYINE ALIOLI PROSTO ~
Z RATALONII | W 100% ROSLINNE. POWSTAJE ;
Z HISZPANSKIEGO CZOSNKU | ODROBINY

.&m V/ CYTRYNY. KREMOWE, WYRAZISTE | GOTOWE

GLEBOKRO FIOLETOWE OLIWKI RALAMATA
POCHODZA Z GRECJI. TAPENADE WZBOGACONO
0 WODOROSTY WAKAME, KTORE NADAJA EFEKT
UMAMI | INTENSYWNY SMAK.

1 K6

TAPENADA FIGOWA

FIGI | MIOD NADAJA TEJ TAPENADZIE StODKI
SMAK, Z PIRANTNYMI ARCENTAMI SUSZONYCH
POMIDOROW, MIGDALOW | CZARNYCH OLIWEK.

BRESC KATALOC PRODUSTOW



PRODUKTY PRODUKTY

ART. NR PRODUKT WAGA WEGETARIANSKIE WEGANSKIE ALERGENY ART. NR PRODUKT WAGA WEGETARIANSKIE WEGANSKIE ALERGENY
NASZE PODSTAWOWE PRODUKTY - CZOSNEK i NASZE MIESZANKI: KUCHNIE SWIATA - WOK
610140  CZOSNEK SIEKANY W OLEJU 1000 G X X BRAK 650147 WOK IMBIR | LIMONKA 450 6 X X BRAK
610147 CZOSNEK W PLASTERKACH 450 G X X BRAK 614147 WOR CZOSNEK | DYMKA 450 6 X X BRAK
110120  CZOSNEK PUREE 1000 G X X BRAK A 961145  WOK ZIELONA | CZERWONA PAPRYCZKA CHILI 450 G X X BRAK
110161 CZOSNEK CZARNY PUREE 325G X X BRAK NASZE MIESZANKI: KUCHNIE SWIATA - TAJSKIE CURRY
110128 PUREE Z PIECZONEGO CZOSNKU 395 G X X BRAK 261147 TAISKIE ZOLTE CURRY 450G » " o
NASZE PODSTAWOWE PRODUKTY - WYBOR SKtADNIKOW 261148 TAISKIE CZERWONE CURRY 450 G X X BRAK
157147 PUREE Z TRAWY CYTRYNOWE] 450 6 X X BRAK 933147 TAISKIE ZIELONE CURRY 450 6 X X 8
150147 PUREE Z IMBIRU 450 6 X X BRAK BBQ - MARYNATY
145147 PUREE Z KOLENDRY 450 6 X X BRAK
MARYNATA Z PIECZONEGO CZOSNKU
130149 PUREE Z BAZYLII 450 6 X X BRAK ) 812101 | <051 S010WEGO 406 X X 211
DHRa TS LA sl 2iul : w2 850101 MARYNATA Z SUSZONED SLIWKI I IMBIRU 4506 X NE_ BRAK
1‘1’?1170 EZ"A'iE;Ti f';'ltm’:m Ralleih/ 1;38g ;‘ § gm 870101 MARYNATA Z MIODU | TYMIANKU 450 6 X NIE 9
1171145 PUREE Z CZERWONEGO CHILI 450 6 X X BRAK g BBQ - PARRILLADA
175149 PASTA Z SUSZONYCH POMIDOROW 450 6 X X BRAK 774145 PARRILLADA PIRI PIRI 450 6 X X 9
993147 MIESZANKA GRZYBOW 450 6 X X BRAK BBQ - SAISA
NASZE MIESZANKI: KUCHNIE SWIATA 16101  SALSA POMIDOROWA 1000 G X X 9
924147 CHIMICHURRI 450 6 X X BRAK 714195  SALSA MANGO Z HABANERO 1000 G X X BRAK
981145  MARYNATA DO RYB | OWOCOW MORZA 3256 X X BRAK WYKONCZENIE DANIA
g I R MG b 00 : ) 6 ] 811185  ALIOLI CLASICO 1000 G X X 5
961103 CURRY MADRAS 450 6 X X 9
SEE fns i ; ; Sk 540146 TAPENADA Z CZARNYCH OLIWEK KALAMATA 1000 G X X BRAK
530103 PESTO ALLA GENOVESE 450 6 NIE NIE 4 550145 TAPENADA FIGOWA 356 X NIE 5/ 6
581147 PESTO ROSSO 450 6 X NIE 4 g
775145  TOMATO BRUSCHETTA 325 6 X X BRAK .
O 0 & 0O 0
1. JAJKO 2. GLUTEN 3. tUBIN 4 MLEKO GORCZYCA 6. ORZECHY 7. ORZESZKI ZIEMNE
Q 0 O © ‘ &
i‘ 8. OWOCE MORZA 9. SELER 10. NASIONA SEZAMU 11. SOJA 12. SIARCZYN 13. RYBY 14. SKORUPIAKI

BRESCIKATALOE PRODUKTOW
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Hiigli Food Polska sp. zo. 0., 92-333 t6dZ, ul. Wydawnicza 1/3, tel. + 48 42 611 00 81/83, e-mail: dok@huegli.com.pl



